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Frits ou grillés, ces morceaux caiman louisianai®ist aisés a dompter, et ils goltont bon itou.

P # $ 9.95
Doigts de crabes amarinés (ou frits), servis avacclélébre sauce et amarinade a Péere Coco.

% & . 10.75
Tops de champignon bourrés de notre far délicateiits au fourneau.

' & 9.95
Huitres ou chevrettes, enveloppées dans béquindagfret servies sur pain a l'ail.

( ! #)$
Viande de crabe énorme dans une sauce de fromagenguse avec le miel créole (2). 10.50

| *
+

Choix de notre far de crabe, d'écrevisses, de cledtes ou de cocodril roulé dans des ronds et fliisqu'a ¢ca soye brun
et doré.

, - . &
/
Six morceaux de pain francais cralante recouvertexun far fromageux de crabe et cuit au fourneaueryis glou-glou.

&
#, 0 $ 1+
Chevrettes, viande de crabe et écrivisses mélang#esc salade verte, fromage, béquine et une sauocec#. Garnies
avec du jardinage en cornichon. Assez gros pourtistaire méme le plus gros des appétits (fruits deer selon
obtenabilité).

% * & 2 1 & 2 11
Jardinages tendres et frais, tomates et jardinages cornichon. 5.95 Additionnez poulet 9.95 Atidinnez chevrettes
11.95

! * ! 3% 6.95 4 3 Tasse#
3 servi avec salade vertg 13.95
Une soupe crémeuse avec mais doux et les écrivits@isianaises.

2!'0 5 5 0 6 !
I 3% 6.95 4 3 Tasse# 3 servi avec salade verte 13.95
Un gombo a la viande de crabe, aux huitres du GoHtaux chevrettes servie avec riz long grain deuisiane.

" #

, 8 # $)9
Des godts de plusieurs de nos plats aux écriviskssplus délicieux: salade aux écrivisses, soupendais aux écrivisses,
tarte aux écrivisses, écrivisse étouffées servi avez, boulettes d'écrivisse, écrivisses au grath queues d'écrivisse
frites. C'est bien bon cher ! (patate non incluse)

" / #
2 # $ 1+)
Une assiettée d'écrivisses frites et étouffée dlewses sur riz. (patate non incluse)

# $

$
) # $ 1+)
Ecrivisses étouffées et épices sur riz long graie douisiane. (patate non incluse)

' 18.25
Les meilleures écrivisses --les écrivisses louisisses! Panées dans la farine et frites.
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# $)9)
Des portions délicieuses de salade aux chevrettgembo aux chevrettes, chevrettes frites, chevrettasurrées,
chevrettes en brochettes, chevrettes impérialesewlettes etouffees servi avec riz et boulettes Heveettes. (patate
pas incluse)

: 1/)
Chevrettes du Golfe, panées dans la farine
n #
2 # $ 1/)
Un plat de chevrettes frites et chevrettes étouffé&air riz long grain de Louisiane. (patate pas inde)
& 1/)
Chevrettes bourrées et servies frites ou cuitesfaurneau.
% &
2 8 ) :

Filets de poisson rouge, tilapia, plie, ou barbuelrré avec viande de crabe et garni avec écrivisseande de crabe et
champignons sautés dans une beurre de creme dolge plats préférés impressionnant !

< , 2 0

Votre choix de poisson grillé - rouge, tilapia, @j barbue ou bourdeau - garni avec viande de cradtechampignons
tranchés et sautés dans beurre.

' 2 8 # $1+
Plus d'une demi-livre de poisson grillé a la perfeéan- rouge, tilapia, barbue ou bourdeau (ou frite)
, 1
Bourré et grillé avec notre far de la viande de dra faite maison.
| I
6 1/) *)) :
# $ 1 *)
Grillée a la perfection et servie pour plaire a langue
assayez-lé farcie (les os du centre 6tés)
(
2 7

= & ,
# $ )
Des ‘tits golts de plusieurs de nos plats de crdbe plus délicieux : salade a la viande de crabengo aux crabes,
étouffée aux crabe servi avec du riz, crabe Impdrigiments doux bourrés avec viande de crabe, deige crabe frits
et crabe bourrée. (patate non incluse)

. & 1/)
Notre far de viande de crabe et des épices dansélesles de crabe et cuite.

' 5> 4 5 (

& & )1
Un original de Madame "Poor Boy" Landry. Viande derabe, champignons et piments cuits doucement dame riche
sauce de créme bruns doré.

( 2 & )
Viande de crabe dans une sauce au fromage américdélicieuse et riche, cuite au fourneau.

Notre plat le plus simple -- un des préférés de mdeents.

( !

19.95
Viande de crabe dans un rassasiant de fromage crémefrite et servie avec du miel-moutarde créole das doigts de
crabe frits.
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6.95 ¥
Servies avec de la sauce cocktail, limon et chouvat (salade et patate pas inclues)
D'@ %CE <, %E@ 'FE@G <, %E@ =BBE@ /

% 7 2
0 4 @ & #
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Ce plat populaire a huit qualités de huitres: Un shter de huitre, gombo aux huitres, une tarte auxilres, jambalaya
aux huftres, huitres en brochette, huitres fritekuitres Bienville et huitres Rockefeller. (patateap incluse)

2 @ *

# $ 1./ *1 1)
Un mélange de fromage Romano frais et rapé, crénpaisse et épices aromatiques sur des huitres cuitda vapeur,
servies chaudes. (patate pas incluse)

% &

# $ 1./ *1/)
Ce classique est fait avec un mélange d'épinardassaisonnement godteux sur des huitres cuites &égpeur et puis au
fourneau, servies chaudes. (patate pas incluse)

' 1/)
Douze huitres, panées dans la farine et frites.

& ' (& $

) !

2
9 3 1/ 1; 3 )?
Un morceau bien marbré avec un godt riche, dégradsst grillé au charbon.
* % !
% )?)
Le plus tendre des morceaux, grillé au charbon aetasé.
2 @ & # $
9 ) 1 ) )
Un steak tendre et une demi-portion de chevretteitefs (ou grillées).
1o 1:
Boeuf haché avec des épices cadiennes, tortillé sldéquine et grillé au charbon avec des oignonsftés.
% ; & 19/
Deux blancs de poulet (4 oz, chaque) amarinées gtiges au charbon et frites.
6 & & ) @ &
19)

Morceaux de poulet noirci et amariné sur un lit deockefeller aux épinards avec une sauce crémeusstpet des
petites chevrettes.
** 2 AA2 ?

Pour $6.95 vous pouvez additionner de la viende crabe ou des écrivisses avec des champignons

sautés dans beurre.

) )
B 2 & & &

Ces homards d'Atlantique du Nord arrivent deux foigar semaine et restent dans notre vivier pour wmtsélection
personnelle.

n &
C &
Un demi homard réti et bourré et votre choix de ates suivants:
9 @ 34.95 14 @ 9 8 9
& 9;

Choisissez votre propre homard de notre vivier @islsez nous en choisir un pour vous.

, 9/
Tranché dans le sens de la longueur et bourré avhcfar de crabe fait maison.
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On a ce nouveau plat parce qu'on est asteur padraale Comité de Marketing et Promotion pour lesi$¥ons de Mer de I'Etat de
Louisiane pour encourager la connaissance de noinelustrie locale de péche aux chevrettes et pourctansomption des chevrett
locales

2

@ H 2 6 & H 8

Un gombo au roux noir avec des morceaux doux de eath élevé aux fermes du Sud et des tranches
andouille Richard. Trempez votre pain, on va lerdia personne!

I 3 Tasse 4 3 Tasse# 3

e sducissq

servi avec salade vert®

72

)9

Une tasse de gombo et des morceaux de crabe boumtdes poissons de mer frits suivants -filet derbae,
chevrettes, huitres, boulettes de cocoril, chevestbourrées, huitres en brochette et droigts debmaServi avec ung
salade verte et choix de patate.
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Tilapia grillé et noirci, servi avec notre étouffé®uisianaise aux chevrettes. Servi avec une saacrte et choix d
patate.

A1

&

1/)

Une tranche de bréme bourrée avec far de chevrettegcouvert avec un filet de barbue grillé et une = pestd
crémeuse avec des petites chevrettes. Servie amecsalade verte et choix de patate.

3!
@ & |
@ > 2 ) 19
Les pates rotinis cuites au fourneau dans deux gpms de trois qualités --saucisse andouillé sautébgevretted
tendres et poulet grillé avec les fromages RomaPRarmesan et Américain. Servi avec une salade verte

2 &

Q !

e

L 2 L
Sauce alfredo pimentée servie sur de la pasta clpel Servies avec salade verte.
2 32 0 I 11) I & 3> 19
, 3! 1;
5 5 #)$ ;

Beignets aux patates douces avec cannelle et ungcgaorange-noisette. (2)

' & ;

Notre dessert fameux servi avec une sauce whiskpude.

?7 @ A ( ? @

% & & &

J 1 ?)
Un classique francais cuit au fourneau dans un g&e au fromage riche et crémeux sur une crodte aukaquettes a
Graham avec un glacage au sucre brilé.

A @
& ,
& 2 " 5 57?
Couches de gateau au chocolat riche et moelleux,usse a la creme de sucre brilé et glagcage de bewmuechocolat
avec des pacanes. C’est de la gourmandise

?
@ 4 "6 F C " 9)
Creme a la glace vanille a Bordon, riche et crémeyservie avec ou sans sirop Hershey's.
! " % &" # Y ) * o+
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Les plats sur le menu santé avaient été évalués par diététicien accrédité du Programme de Gestioesd®
Lipides a I'Hopital de Lourdes. Ils remplissent toeis les conditions de I'American Heart Associatiopour @
alimentation équilibré, avec 30% (ou moins) de Cailes de Gras; 10% (ou moins) de Gras Saturé, 10
milligrammes (ou moins) de Cholestérol; 1/3 (ou nmsi) de l'apport journalier recommandé de sodium €00 ¢

calories (ou moins), dessert pas inclus. v
& 4
L ! 19 h
Chevrettes, viande de crabe et écrivisses sur urdé laitue et garnitures. :
2, & ) 0 \ 4
, & 1;) h
Une poitrine de poulet de 4 onces avec 2 onces idmde de crabe cuite a la vapeur et des champignemlarviev
avec une salade verte, une patate cuite au fournegtudu jardinage cuit a la vapeur. ®
( 4

4-1/2 0 , & h
1/) ¢

4-1/2 onces de viande de crabe, cuite a la vapeservi avec une salade verte, une patate cuite aurfeeau et ®
du jardinage cuit a la vapeur. ®
4

. & : (")
& 19)

Un filet de 4 onces, assaisonné avec notre mélaisgécial des épices noircies. Servie avec une salegee, une®
patate cuite au fourneau et du jardinage cuit a lapeur.
\ 4
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" #$11% &'(" "$I&&!" ) *+ *, *1& HH& - $-(1'00'#! /'$$,*& %" '&&, $*1" - [1(1" 21#1*'0( 1&
Une grande salade verte assaisonnée avec des $onegeeufs, du chou violet, des carrottes efadémages en cornichon
BEF)GC
$JL,C I.(3()'$ %" /'$$,*& 0'1!" % '/$!"4 IS /'% [+1&! &'V 1$21" ) *+ " #$1% &'("" %" [+, /1,3 - *"*,

Brocoli, chou-fleur et carottes, cuits au fournedans une sauce crémeuse de fromage américain.a@seo/une salade verte et choix de
patate.

#BEE)GC
L,(83.( 1"(14 ,3#$ (" 0$,/1,( I.(3()'$ %" I'$$,*& &!$2!" % *,- 3" /$!' 4 &-"#+1** (3 I, 1521") *+ ' #511%
&'("
Un mélange coloré avec brocoli, chou-fleur et dasogrillés sur un pasta alfredo crémeux.
& & #BEE)GC
+11(& ,3 3 " - (%> '%" #$ (1" %, ¥, (41$!" ) /B 4 -1&* &' 1S21M )+ #S1% &'(M %" [+, /! ,3-,5

*'%

Morceaux de bréme frite et de tomate grillée avexsauce pesto crémeuse. Servis avec une saldeetehoix de patate.

#BH)GC
JU) R & KIS % ,%8& #3$ (1" &S, & 'W" " 211F0(1& 1$2!" ) *+ #$1% &' ("
Une patate bourrée avec des oignons étouffés,hdespignons grillés et du jardinage mélangé. Sexvéx une salade verte.
("&! %,*16 '$!-(I&!" *, -$1&!1%* *+ & &/ (1%.* 4, ,!,3*+1&! *1&31™*$!"3$4-$ J& (S HAG 1'% [.&% T!
4,$ I'(121% 3.$*+I1$ 04 I( %™ %# *+! ™ $4 -$, "I*& %" & 33, &, ! 3+ *1&'0,2! (M'&! 14,8 &1/'($'8.! &*& 1%,)%

*, 4,.% &1$2!$

SVP notez : Ca fait plaisir de vous présenter ceurspécial. Quelques-uns de ces plats sont prégaeéda laiteriou des oeufdOn peut personnaliser
votre plat encore plus en éliminant la laiteriéestoeufs de quelques-uns des plats mentionndezRaec votre serveur ou serveuse pour des demande
spéciales.

SO ST %H &L, E& & %l&E& -$1&& %" [+,,(5 (1" .%/* ,%&
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Un pourboire de 15% (du total avant des rémises, decoupons et des promotions) sera ajouté pour leahlles
avec 7 personnes ou plus, pour ceux qui payent avBasiness Express*, et pour les événements d'école.

A4 E- 4E
*Les regles du Business Express prohibont le paiemedes pourboires avec BE --s'il vous plait, payezoire

pourboire avec cash ou une carte de crédit.
/,:2,#.1/1 .1, 6724.310 +.1.;,6 J,; 0745,0)
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